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Antipasti*- Appetizers - Entradas

Caprese (pomodoro e mozzarella) (7) 8 . OO €

Tomato and mozzarella - Tomate y mozzarella

Prosciutto Crudo e Burrata (7 12.00 €

Raw ham and Burrata cheese - jamdn crudo y queso Burrata

Prosciutto Crudo e Melone (in stagione) 12.00 €
Raw ham and melon - jamdn crudo y melon

Tris di Acciughe (marinate, ripiene e fritte) (1-3-4-5-7-12) 13.00 €
Trio of Anchovies (marinated, stuffed and fried)
Trio de Anchoas (marinadas, rellenas y fritas)

Cozze alla marinara (4 15.00 €

Mussels marinara - Mejillones marinados

Tartare di Manzo, Stracciatella e granella di Pistacchio sy 18.00 €
Beef Tartare, Stracciatella and Pistachio Crumble
Tartar de ternera, stracciatella y crumble de pistacho

Primi*- First Courses - Plato Principal

Penne pomodoro e basilico a-6-10-12) 8.00 €
Penne with tomato and basil - Penne con tomate y albahaca

Fettuccine alla Bolognese (1-3-6-7-10-12) 11.00 €

Fresh pasta with Bolognese meat sauce - Pasta fresca con salsa de carne bolofiesa

Trofie al pesto (1-3-4-6-8-9-10-12-13-14) 12.00 €

Fresh pasta with pesto sauce - Pasta fresca con salsa de albahaca

Pansoti in salsa di noci (1-3-4-6-7-8-9-10-12-13-14) 13.00 €

Fresh pasta with walnut sauce - Pasta fresca con salsa de nueces

Spaghettone alla Carbonara (contiene pepe e suino) (1-3-7-12) 13.00 €
Spaghettone Carbonara (egg, cheese, pork, black pepper)
Espaguetis a la carbonara (huevo, queso, cerdo, pimienta negra)

Penne al Salmone (con zucchine, pomodorini e scorza di Lime) (1-4-12) 13 . OO €
Penne with salmon, zucchini, cherry tomatoes and lime zest
Penne con salmdn con calabacines, tomates cherry y ralladura de lima

Linguine ai Frutti di Mare (-2-3-4-9-19) 16.00 €

Seafood Linguine (fresh pasta) - Linguine (pasta fresca) con mariscos

Spaghetti alle vongole 1))@ ©)14) 18.00 €

Spaghetti with clams - Espaguetis con almejas

*In assenza di prodotto fresco verra utilizzato Pane e coperto - Bread and cover - 2,00 €
prodotto surgelato di primissima qualita Piatti non modificabili
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Menu Bimbi - Kids menu

Penne 1) (pomodoro (9) / pesto (7-8) / bianco / burro / olio) 6.00 €
Pasta with tomato / pesto / oil / butter -Pasta con tomate / pesto / aceite / mantequilla

Chicken nuggets / Wurstel (a scelta) e patatine fritte 8.50 €

Nuggets de pollo

Secondi*- Carne - Meat

Arrosto di maiale con pa'tate e insalata (-9) 11.00 €

Roast pork with potatoes and salad - Cerdo asado con patatas y ensalada

Hamburger (1-3-5-7-12) 12.00 €
con cipolle caramellate, patate fritte e insalata (al piatto)

Hamburger with caramelized onions, French fries and salad (dish)

Hamburguesa con cebollas caramelizadas, papas fritas y ensalada (plato)

Milanese di pollo con patate fritte e insalata (-3-5-8) 14.00 €
Breaded chicken with french fries and salad - Pollo empanizado con patatas fritas y ensalada

Costata di Manzo con patate al forno e insalata 20.00 €
Rib beef with baked potatoes and salad
costilla de res con papas al horno y ensalada

BBQ Ribs con patatine fritte -s-6-10-1) 22.00 €

BBQ Ribs with French Fries - Costillas BBQ con patatas fritas
Secondi* - Pesce- Fish - Pez
Polpo e Patate (2-9-12-14) 13.00 €

Octopus and boiled potatoes - Pulpo y patatas cocidas

Salmone al forno/griglia (a scelta) @-12) 15.00 €
Salmone, verdurine, maionese allo zafferano

Salmon with vegetables, saffron mayonnaise - Salmoén, verduras, mayonesa de azafran

Pesce Spada ai ferri con insalata () 15.00 €
Grilled swordfish with salad - Pez espada a la parrilla con ensalada

Frittura di calamari (aneli e ciuffi) (1-2-4-5-12-14) 15.00 €
Fried squid - Calamar frito

Frittura di Pesce (acciughe, calamari e gamberi) (1-2-4-5-12-14) 18.00 €
Fried Fish (anchovies, squid and prawns) - Mix de Pescados fritos (anchoas, calamares y gambas)

Grigliata di pesce (salmone, spada, orata e gamberoni) (2)(4)(14) 22.00 €
Mixed grilled seafood (salmon, swordfish, sea bream and prawns)

Parrillada de Pescado mixto (salmdn, pez espada, dorada y gambas)

*In assenza di prodotto fresco verra utilizzato Pane e coperto - Bread and cover - 2,00 €
prodotto surgelato di primissima qualita Piatti non modificabili
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Le nostre insalatone - Salads

Farro e Verdure (vegetariano) (-12) 12.00 €
Spelt salad with vegetables (vegetarian)
Insalatona @)@ @) 12.00 €

Misticanza, pomodoro, carote, mozzarella, uovo, tonno, mais, cetrioli
Mixed salad with mozzarella, egg, tuna, corn and cucumber
Ensalada mixta, tomate, zanahoria, mozzarella, huevo, maiz, atun, pepino

e0cccccccccccc0cccccce eeccccccccccccccccccccce eeccccccccccccccccccccce eecccccccccc0cccccccccce 00000000000 0000000000000 0000 000

Insalata Greca () 12.00 €

Misticanza, feta, pomodoro, cipolla di Tropea, cetriolo, olive
Mixed salad, feta, tomato, Tropea onion, cucumber, olives
Ensalada mixta, queso feta, tomate, cebolla de Tropea, pepino, aceitunas

Caesar salad con pollo (1-3-5-7-9) 14.00 €
Chicken Caesar salad - ensalada cesar con pollo

Contorni - Side Dishes

Insalata mista: insalata verde, pomodoro, carote 600 €
Mixed salad - Ensalada mixta

Patate fritte (1)(s) 6.00 €
French fries - papas fritas

Patate al Forno 6.00 €

Baked potatoes - Patatas al horno

e0cccccccccccc0cccccce eeccccccccccccccccccccce eeccccccccccccccccccccce eecccccccccc0cccccccccce 00000000000 0000000000000 0000 000

Verdure al Forno 6.00 €

Baked vegetables - Vegetales al horno

e0cccccccccccc0cccccce eeccccccccccccccccccccce eeccccccccccccccccccccce eecccccccccc0cccccccccce 00000000000 0000000000000 0000 000

Focacceria - Bakery - Panaderia

*Minimo 2 persone - Minimum 2 people*

Focaccia al formaggio a-7) 20.00 €
Focaccia with stracchino cheese (tot x 2 pers.)
Focaccia con queso stracchino (2 people price)
Focaccia al formaggio con crudo, rucola e pomodorini @  22.00 €
Focaccia with stracchino cheese, raw ham, rocket salad and cherry tomatoes (tot x 2 pers.)
Focaccia con queso stracchino, jamdn crudo, rdcula y tomates cherry (2 people price)
Focaccia al formaggio con pesto 1)3)(7)®) 24.00 €
Focaccia with stracchino cheese and pesto sauce (tot x 2 pers.)
Focaccia con queso stracchino y salsa pesto (2 people price)
*In assenza di prodotto fresco verra utilizzato Pane e coperto - Bread and cover - 2,00 €

prodotto surgelato di primissima qualita Piatti non modificabili
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Vino Bianco Frizzante alla spina

Sparkling White Wines
1/4 Litro (Fior del Podere)
1/2 Litro (Fior del Podere)
1 Litro (Fior del Podere)

Rossi

Barbera
Sangiovese
Chianti

Nero d’Avola
Bonarda Frizzante
Montepulciano
Nebbiolo
Amarone

Barolo

Bianchi

Pinot Grigio
Chardonnay
Miiller-Thurgau
Vermentino
Pigato
Gewurztraminer

Rosé

Rosato Salento

Sangria (in stagione estiva)
Prosecco Rose

Bollicine

Prosecco

Moscato

Prosecco Valdobbiadene
Franciacorta

Ferrari Brut

Veuve Clicquot

Moét & Chandon
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I VINI SERVITI CON PIATTINO APERITIVO AVRANNO UNA MAGGIORAZIONE DI € 2.00/PERSONA (DALLE 17.00 ALLE 21.00)
WINES SERVED WITH AN APERITIF PLATE WILL HAVE AN INCREASE OF € 2.00/PERSON (FROM 5 PM TO 9 PM)
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The Unforgettables (Cocktails Alcolici)

Aviation - creme de Violette, Maraschino, gin, limone
Dﬂi(]llil'i - rum, lime, zucchero

Gin Fizz - gin, sciroppo di zucchero, limone, soda
Martini Cocktail - gin, vermouth dry

Last WOI'd - gin, chartreuse verde, maraschino, lime
Manhattan - rye whisky, vermouth rosso, angostura

Old Fashioned - bourbon, zucchero, angostura
WhlSky Sour - zucchero, limone, whisky, albume d'uovo

The Contemporary (Cocktails Alcolici)
Bellini (lIl stagione) - purea di pesca, prosecco

Rossini - purea di fragola, prosecco

Mimosa - spremuta d'arancia, prosecco

Cuba Libre - rum, lime, cola

Sex on the Beach - vodka, peachtree, succo d'arancia, sciroppo cranberry
Tequila Sunrise - tequila, succo d'arancia, granatina

Pina Colada - rum, crema di cocco, succo ananas

Vodka Tonic - vodka, tonica

Vodka Lemon - vodka, lemon

Vodka Redbull - vodka, Redbul

Black Russian - kanlua, vodka

BlOOdy M&I'y - vodka, succo di pomodoro, sale, Worcester sauce, Tabasco, pepe
Caipirinha - lime, zucchero, cachaca

Caipiroska - lime, zucchero, vodka

Mai Tal - blend di rum, curacao, lime, orzata, sciroppo di zucchero
Margarita - tequila, lime, triplesec

MOjitO - rum, succo di lime, zucchero di canna, menta, soda

Moscow Mule - vodka, lime, ginger beer

Vodka Stinger - vodka, créme de menthe

WhlSky Redbull - whisky, Redbull

Rum Cooler - rum, lime, zucchero di canna, ginger ale

LOIlg Island Ice Tea - gin, rum, tequila, vodka, triple sec, limone, zucchero, cola
Singapore Shng - gin, cherry, dom benedictine, triple sec, lime, ananas, granatina

The New Era (Cocktails Alcolici)

Paloma - tequila, lime, sale , Fever pompelmo rosa

Bramble - gin, succo di limone, sciroppo di zucchero, liquore alle more
Espresso Martini - caffe espresso, vodka, Kahlua, sciroppo di zucchero
TOIIlIIlY'S Margarita - tequila reposado, succo di lime, sciroppo d'agave

= = e e e
DO OO OO
OO OO OO
OO OO OO
h dh dh dh dh dh dh dh

NOOO0000000OOO O 00000V YY
oleololololeololololololeololeololeololeololololao o)
olololololololololololololololaololalolololaoNa)
aAhddahdhadhdhdhdhdhdh dbh dh dh dh dbh dbh dh dbh dh dbh adbh dh b

e e e e e e e e e e

—
CoOOoo
QO OO
QO OO
ah ah dh dh

| DRINK SERVITI CON PIATTINO APERITIVO AVRANNO UNA MAGGIORAZIONE DI € 2.00/PERSONA (DALLE 17.00 ALLE 21.00)
DRINKS SERVED WITH AN APERITIF PLATE WILL HAVE AN INCREASE OF € 2.00/PERSON (FROM 5 PM TO 9 PM)
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BIRRE alla SPINA/Draught Beer

MORETTI

Stile: Lager - 4.6% vol. - IBU 21
Provenienza: Italia

Bicchiere 20cl - 40cl

MORETTI ROSSA
Stile: Bock - 7.2% vol. IBU 24
Provenienza: Italia

Calice 20 ¢l - 40 cl

MESSINA CRISTALLI DI SALE
Stile: Non Filtrata - 5% vol. - IBU 20
Provenienza: Italia (Sicilia)

Bicchiere 20cl - 40cl

BIRRE in bottiglia/Bottled Beer

BECK’S 33 cl

HEINEKEN 33cl

HEINEKEN ZERO (no alcool) 33cl
CORONA EXTRA 33 cl

MESSINA NOTE DI MELOGRANO
CERES 33 cl.

TENNENT’S 33 cl.

ICHNUSA NON FILTRATA 33cl
ICHNUSA METODO LENTO 33cl
BIRRA MORETTI LA BIANCA 33cl
BIRRA MORETTI IPA 33cl
DESPERADOS 33cl

IOI - BIRRA SENZA GLUTINE 33cl
BULLDOG STRONG LAGER
ERDINGER HEFEWEIZEN 50cl
FISCHER TRADITION 65cl

PICCOLA

MEDIA

small size medium size

3.50 €

4.00 €

4.00 €

5.00 €
5.00 €
5.00 €
5.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
7.00 €
10.00 €

6.50 €

7.50 €

7.50 €

LE BIRRE SERVITE CON PIATTINO APERITIVO AVRANNO UNA MAGGIORAZIONE DI € 2.00/PERSONA (DALLE 17.00 ALLE 21.00)
BEERS SERVED WITH AN APERITIF PLATE WILL HAVE AN INCREASE OF € 2.00/PERSON (FROM 5 PM TO 9 PM)
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Cocktails Analcolici

Fruit Punch - ananas, arancia, fragola, cocco
Fortaleza - ananas, Cocco, maracuja, lime
Florida - arancia, pompelmo, limone, zucchero, soda
Shirley Temple - ginger ale, granatina

Virgin Colada - ananas, cocco

Virgin MOjitO - menta, lime, zucchero, sprite

Aperitivi Analcolici

Sanbitter
Crodino
Pomodoro Condito

Gin and Tonic

I NOSTRI GIN TONIC CLASSICI: (Mixati con Schweppes Tonica)
Gordon’s

Beefeater

Tanqueray

Bombay Sapphire

Aperitivi

Campari Soda

Martini Rosso

Martini Bianco

Pastis 51

Americano - Campari, Vermouth rosso, Soda

Negroni - Campari, Vermouth rosso, Gin

Negrosky - Campari, Vermouth rosso, Vodka

Negroni Sbagliato - Campari, Vermouth rosso, Prosecco
SpI‘itZ - Aperol o Campari, Prosecco, Soda

Limoncello Spritz - Limoncello, Prosecco, Soda
Hugo - Fior di Sambuco, Prosecco, Soda

Spl'itZ Genovese - Asinello Corochinato, Prosecco, Soda

8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €

6.00 €
6.00 €
6.00 €

9.00 €
9.00 €
10.00 €
10.00 €

6.00 €
7.00 €
7.00 €
7.00 €
8.00 €
9.00 €
9.00 €
9.00 €
9.00 €
10.00 €
10.00 €
10.00 €

| DRINK SERVITI CON PIATTINO APERITIVO AVRANNO UNA MAGGIORAZIONE DI € 2.00/PERSONA (DALLE 17.00 ALLE 21.00)
DRINKS SERVED WITH AN APERITIF PLATE WILL HAVE AN INCREASE OF € 2.00/PERSON (FROM 5 PM TO 9 PM)
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BIBITE / Drinks / Bebidas

SPINA / Draught / De barril PICCOLA MEDIA
Pepsi Cola 3.50 € 4.00 €
7-Up 3.50 € 4.00 €
Schweppes Tonic 3.50 € 4.00 €
Schweppes Lemon 3.50 € 4.00 €
LATTINA / Can / Lata LATTINA
Coca Cola / Coca Zero 3.50 €
Fanta 3.50 €
Sprite 3.50 €
The alla pesca o al limone 3.50 €
Chinotto 3.50 €
Red Bull 4.00 €
BOTTIGLIETTE / Bottle / Botella BOTTIGLIA
Schweppes Tonic 3.50 €
Schweppes Lemon 3.50 €
Lemonsoda 3.50 €
Ginger Ale 3.50 €
Cedrata Tassoni 4.00 €
Fever Tree Pompelmo 4.00 €
Fever Tree Ginger Beer 4.00 €
ACQ UA MINERALE / Mineral Water / Agua Mineral BOTTI GLIA
1/2 Litro 2.00 €
1 Litro 3.50 €
San Pellegrino (1/2 litro) 3.00 €
S UCCHI DI F R UTTA / Fruit Juice / Jugos de Fruta BOTTI GLIA
ACE/Albicocca/Ananas/Arancia/Mela/Pera/Pesca/Pompelmo 3.50 €
Succo al Mirtillo 4.00 €

Spremuta d’Arancia 5.00 €
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Dessert (Bindi)

Coppa Yogurt Frutti di Bosco
Coppa Pistacchio e Crema
Coppa Profiterol

Croccante al Pistacchio
Croccante all’Amarena

Meringa alla Vaniglia

Cupolina al Cioccolato Croccante
Souffle al Pistacchio

Tiramisu senza glutine

Twitty (per bambini)

Incanto al Caramello Salato e Cioccolato

Dolci (della casa)

Sorbetto al Limone

Macedonia

Macedonia con Gelato

Ananas fresco

Tiramisu (3-7)

Cheesecake ai frutti di Bosco (gluten free) (7)
Souffle con cuore caldo al Cioccolato (gluten free) (3-7)
Panna Cotta (7)

Fragole (in stagione)

Fragole con Gelato (in stagione)

Affogato al Caffe

Affogato al Cioccolato / Amarena

Affogato al Whisky

Torte (Bindi)

Torta della Nonna
Torta Pistacchio e Cioccolato

6.50 €
6.50 €
6.50 €
6.50 €
6.50 €
6.50 €
6.50 €
6.50 €
6.50 €
6.50 €
8.00 €

5.00 €
5.00 €
6.00 €
6.00 €
6.50 €
6.50 €
6.50 €
6.50 €
6.00 €
7.00 €
8.00 €
8.00 €
10.00 €

6.50 €
6.50 €
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CAFFETTERIA e Colazioni

Cafte espresso

Caffe decaffeinato

Caffe dorzo

Caffe dorzo tazza grande
Caffe al gingseng
Gingseng tazza grande
Caffe marocchino

Caffe Americano

Cafte corretto

Caffe con panna

Caffe con gelato

Crema al caffe
Cappuccino

Cappuccino decaffeinato
Cappuccino soia
Cappuccino al gingseng
Cappuccino dorzo
Cappuccino senza lattosio
Latte bianco

Latte bianco senza lattosio
Latte bianco di soia

Latte macchiato

The caldo/tisana
Cioccolata calda
Cioccolata calda con panna
Cafte shakerato

Caffe shakerato corretto
Irish Coffee

Spremuta d'arancia
Frullato di frutta fresca

Bacio di dama
Canestrello
Focaccia

Focaccia con cipolle

Brioches (vuota, crema, marmellata, f.bosco, cioccolato, integrale al miele, pistacchio)

Toast

Focaccia farcita con prosciutto cotto e formaggio

2.00 €
2.50 €
2.00 €
3.50 €
2.50 €
3.50 €
2.50 €
2.50 €
3.00 €
3.50 €
4.00 €
3.00 €
3.00 €
3.00 €
3.00 €
3.50 €
3.00 €
3.00 €
2.50 €
2.50 €
2.50 €
3.00 €
3.00 €
4.00 €
4.50 €
4.00 €
5.00 €
10.00 €
5.00 €
6.00 €

1.50 €
2.00 €
1.50 €
2.00 €
2.30€
4.00 €
6.00 €
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PIZZE - Le Classiche

- i , ] - c

Marinara (1)(7) ‘:\;,; 7,00 €
Pomodoro, aglio, basilico, origano - Tomatoes, garlic, basil, oregano

Margherita (1)(7) ‘ %& 8,00 €
Pomodoro, mozzarella - Tomatoes, mozzarella AR
Napoletana (1) (7)(4) 9,00 €
Pomodoro, mozzarella, acciughe, olive - Tomatoes, mozzarella, anchovies,olives
Prosciutto (1) (7) 10,00 €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto - Tomatoes, mozzarella, ham ? »,,%?f

4 Stagioni (1)(7) 13,00 €
Pom., Mozz., funghi, carciofi, prosciutto, olive

Tomatoes, mozzarella, mushrooms, artichoke , ham, olives

Salsiccia (1)(7)(12) ﬁ 10,00 €
Pomodoro, mozzarella, salsiccia - Tomatoes, mozzarella, sausages

Friulana (1)(7) ' 11,00 €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo - Tomatoes, mozzarella,raw ham Q
Capricciosa (1)(7)(4)(12) 13,00 €
Pomodoro, mozzarella, funghi, acciughe, prosciutto, olive, wiirstel, peperonit}_ &
Tomatoes, mozzarella, mushrooms, anchovies, ham, olives, wiirstel, peppers %=
Tirolese (1) (7) 10,00 €
Pomodoro, mozzarella, speck - Tomatoes, mozzarella, speck ”':?ﬁ;g '
Stracchino (1) (7) ) 11,00 €
Pomodoro, stracchino - Tomatoes, stracchino {

Biancaneve (1)(7) % 10,00 €
Mozzarella, stracchino - Mozzarella, stracchino u
Melanzane (1)(7) 10,00 €
Pomodoro, mozzarella, melanzane, Parmigiano

Tomatoes, mozzarella, aubergine, Parmesan cheese

Wiirstel (1)(7)(12) 9,00 €
Pomodoro, mozzarella, wiirstel - Tomatoes, mozzarella, frankfourt sausageﬁmr

Tonno (1)(7)(4) Yy N 12,00 €
Pomodoro, mozzarella, tonno - Tomatoes, mozzarella, tuna g .

4 Formaggi (1)(7) ' 13,00 €
Formaggi misti (rossa o bianca) - Mixed cheese (w or w/o tomato sauce) C e |
Bismarck (1)(7)(3) 10,00 €

Pomodoro, mozzarella, uovo, prosciutto
-"‘_
Tomatoes, mozzarella, egg, ham .-
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Gorgonzola (1)(7) - aa 12,00€
Mozzarella, gorgonzola - mozzarella, blue cheese X
Salame (1)(7)(12) . 9,00 €
Pomodoro, mozzarella, salame - tomatoes, mozzarella, salami .r
Bufala (1)(7) P 10,00 €

Pomodoro, mozzarella di bufala - Tomatoes, buffalo milk mozzarella é"
Vegetariana (1)(7)
Pomodoro, mozzarella, mix di verdure - Tomatoes, mozzarella, vegetable mix

Rucola (1)(7) ,“’ % 12,00 €
Pomodoro, mozzarella, stracchino, rucola '

Diavola (1)(7)(12) 10,00 €
Pomodoro, mozzarella, salame piccante - Tomatoes, mozzarella, hot salami '
12,00 €

Bresaola (1)(7)

Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola - Tomatoes, mozzarella, bresaola, rucola
Champignon (1)(7) 10,00 €
Pomodoro, mozzarella, champignon - Tomatoes, mozzarella, mushroom

Prosciutto e funghi (1)(7) Sl 10,00 €

Pomodoro, mozzarella, champignon, prosciutto \Q "

Tomatoes, mozzarella, mushrooms, ham

12,00 €

Pizza e patatine (1)(7)(5) ,}" 10,00 €
Pomodoro, mozzarella, patatine - Tomatoes, mozzarella, french fries

Pizza wiirstel e patatine (1)(7)(5)(12) 10,00 €
Pomodoro, mozzarella, wiirstel, patatine ﬁ‘“

Tomatoes, mozzarella, frankfurter sausage, french fries T

Tonno e cipolla (1)(7)(4) "-*Q.lv 12,00 €
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla .

Tomatoes, mozzarella, tuna, onions

Speck e brie (1)(7) ¢'~ 12,00 €

Mozzarella, speck, brie - Mozzarella, speck, brie
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PIZZE - Le Speciali
Primavera (1)(7) Q 10,00 €
Pomodoro fresco, stracchino - Fresh tomato, stracchino
Pizza al pesto (1)(7)(8) s 14,00 €
Pesto, stracchino, parmigiano - Pesto, stracchino, parmesan »

Frutti di mare (1)(7)(2)(4)(14) 14,00 €
Pomodoro, mozzarella, frutti di mare - Tomatoes, mozzarella, sea food Bl g
Americana (1)(7)(12) = 10,00 €
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, peperoni %

Tomatoes, mozzarella, sausages, peppers

Boss (1)(7) # 14,00 €
Mozzarella, stracchino, prosciutto crudo, rucola, pomodori freschi 4 i
Mozzarella, stracchino, raw ham, rucola, fresh tomatoes

Hawaii (1)(7 spalaé 13,00 €
Pomodoro, mozzarella, ananas, prosciutto cotto 2% -

Tomatoes, mozzarella, pineapple, ham i

Nutella (1) (7)(8) 10,00 €
Nutella, panna, granella di nocciole - Nutella, fresh cream, hazelnuts

Pizza chicken (1)(7) 13,00 €
Pomodoro, mozzarella, pollo - Tomatoes, mozzarella, chicken

Montanara (1)(7) 13,00 €
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi, gorgonzola

Tomatoes, mozzarella, sausage, mushrooms, blue cheese

Calabrese (1)(7)(12) 13,00 €
Pomodoro, mozzarella, n’duja, salame piccante, peperoni

Tomatoes, mozzarella, n’duja (calabrese salami cream), hot salami, peppers

La Genovese (1)(7)(8) 15,00 €
Stracchino, pesto, prosciutto cotto, scaglie di Grana é »

Stracchino cheese, Pesto sauce, ham, Grana cheese flakes »

Burrata e crudo (1)(7) - 15,00 €
Mozzarella, burrata, pomodorini freschi, prosciutto crudo c
Mozzarella, burrata cheese, cherry tomatoes, raw ham

Burratella (1)(7)(8) \< 15,00 €
Mozzarella, burrata, mortadella, gocce di Pesto 3

Mozzarella, burrata, mortadella, Pesto sauce drops -4

Boscaiola (1)(7) , 14,00 €

Mozzarella, pomodoro, salsiccia, prosciutto cotto, carciofi e funghi
Mozzarella, tomatoes, sausage, ham, artichokes, mushrooms )

Bumba (1)(4)(7) T 1400¢€
Pomodoro, burrata, acciughe, pomodorini freschi, scaglie di Grana

Tomatoes, burrata, anchovies, cherry tomatoes, Grana cheese flakes A
Ortolana (1)(7) =5
Pomodoro, mozzarella, peperoni, cipolle, carciofi, melanzane, olive 4
Tomatoes, mozzarella, peppers, onions, artichokes, aubergine, olives %

13,00 €
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Gelateria

Coppa Piccola - 3 Gusti A Scelta
Coppa Media - 4 Gusti A Scelta
Coppa Grande - 5 Gusti A Scelta
Coppa Maxi - 6 Gusti A Scelta

Frappé con gelato a scelta

Coppa del BlgO - (nocciola/cioccolato/stracciatella) topping al cioccolato, panna
Coppa Esotica - (mango/melone/cocco) panna, sciroppo maracuja

Paciugo - (crema/nocciola/cioccolato) topping amarena, panna

Coppa Estate - (crema/fragola) frutta mista, panna

Coppa Hawaii - (fiordilatte) ananas fresco, Vov (liquore), topping amarena, panna
Coppa Sottobosco - frutti di bosco, gelato yogurt, panna

Coppa Cuba Lime - (gelato limone) rum, cola

PICCadIHY - (gelato alla crema) frutta mista, panna

Mangia e bevi - (gelato misto alla frutta) macedonia, succo ananas, panna
Banana Spht - (gelato misto) banana, panna, topping al cioccolato o all’amarena
Coppa Amaretto - (crema/fiordilatte) panna, amaretti, Disaronno (liquore)

GUSTI GELATO:

6.00 €
8.00 €
10.00 €
12.00 €

6.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €
9.00 €
9.00 €
9.00 €

AFTER MINT ¢ CARAMELLO e CAFFE ¢ CIOCCOLATO AL LATTE e
CIOCCOLATO FONDENTE e COCCO e VARIEGATO COCCO ® CREMA
® COOKIES ® MELONE e FIORDILATTE e FRAGOLA ¢ LAMPONE
e LIMONE ¢ MANGO ® MALAGA ¢ NOCCIOLA e PISTACCHIO e
SPAGNOLA (VARIEGATO AMARENA) ® STRACCIATELLA e TIRAMISU e

UNICORNO e YOGURT
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ALLERGENI

PER QUALSIASI INFORMAZIONE SU SOSTANZE E ALLERGENI E’ POSSIBILE CONSULTARE
L’APPOSITA DOCUMENTAZIONE CHE VERRA’ FORNITA, A RICHIESTA, DAL PERSONALE IN
SERVIZIO IN OTTEMPERANZA ALLA CIRCOLARE DEL MINISTERO DELLA SALUTE DATATA 6
FEBBRAIO 2015 REGOLAMENTO (UE) N.1169/2011 DEL PARLAMENTO E DEL CONSIGLIO EUROPEO.

ALLEGATO Il SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE.
ELENCO ALLERGENI ALIMENTARI:

1. Cereali contenenti glutine, cioée: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi
ibridati e prodotti derivati, tranne:

a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);
b) maltodestrine a base di grano (1);
c) sciroppi di glucosio a base di orzo;

d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di
origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a) olio e grasso di soia raffinato (1);

b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato
D-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;

c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico
di origine agricola;

b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus
avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan
[Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi
(Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro
prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso I'alcol etilico di origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10. Senape e prodotti a base di senape.
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in
termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o
ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non & suscettibile di
elevare il livello di allergenicita valutato dall’Autorita per il prodotto di base da cui sono derivati.




